
Precios vigentes desde el  8 de mayo del 2023

· vinos tintos ·

· vinos blancos ·

TAPEANDO

tierra
Raxo con patatas 9,90 € 

Huevos rotos con jamón 8,50 € 

Tortilla española        8,50 € 

Pimientos de Padrón (en temporada)       8,50 € 

Tosta de chicharrón con                                
queso del país         13,90 €

Pollo crujiente con miel y mostaza 9,50 €

CROQUETAS de jamón y de  9,50 €
berenjena, queso de cabra y miel.     

Rosquillas de queso con salsa 9,50 €
chutney de melocotón  

mar
Sartén de pulpo   18,00 €
(pulpo, crema de patata y huevo) 

VOLANDEIRAS gratinadas  17,50 € 
con mayonesa kimchi      

CHIPIRONES fritos o a la plancha  12,50 € 

TOSTA DE PULPO con queso del país      18,90 € 

Tacos de bacalao en tempura     9,50 € 
con salsa alioli negro.

De queso de cabra  10,90 €
combinado de lechugas, queso de cabra, 

frutos secos, tomates cherry y arádanos           

César 10,50 € 
lechuga, picatostes, tomates cherry, 

pollo, queso rallado, salsa césar 

y aceitunas negras          

Caprese 9,90 €  
tomate,  tomates cherry, mozzarella, albahaca y aceituna negra            

ensaladas

postres

Mousse de queso  3,90 € 

Mousse de dulce de leche 3,90 € 

Mousse de chocolate 3,90 € 

Bombón de café (sin lactosa) 3,90 €

Tarta de Santiago 3,90 € 

Arroz con leche 3,90 € 

1 Filloa con nata y miel 2,00 € 

· BEBIDAS ·
REFRESCOS 2,40 € 
AGUA 0,5 L 1,90 €
AGUA 1,50 L 2,90 €
AGUA CON GAS 0,33L  2,00 € 
CAÑA Mahou 5 ESTRELLAS (en copa) 2,40 € 
CAÑA Mahou  MAESTRA (en copa) 2,70 € 
CAÑA RADLER (en copa) 2,40 € 
Bock Mahou 5 ESTRELLAS              3,90 €
Bock Mahou maestra              4,50 €  
JARRA Mahou 5 ESTRELLAS          6,90 €
JARRA Mahou maestra          8,70 € 
MAHOU 5 Estrellas SIN GLUTEN 2,40 € 
MAHOU 0´0 TOSTADA 2,40 €
alhambra 1925          2,70 € 
vASO DE  SANGRÍA 3,70 €
jARRA DE SANGRÍA 12,00 €
GASEOSA               2,20 € 
INFUSIONES               1,40 € 
Cafés               1,40 € 
Zumos                2,00 €
Vermú                2,90 € 

D.O. RIOJA

D.O. Rias baixas
CONDES DE ALBAREI 14.40 €  2.70 € 
Paco & Lola 15.90 €  2.90 € 
TERRAS GAUDA 19.40 € 

D.O. RIBEIRO
Lulo 13.40 €  2.50 €
Cunqueiro 15.40 €  2.90 € 

CASAL DE ARMáN 18.40 € 

D.O. VALDEORRAS
D´BERNA 14.40 €  2.70 € 
VIÑA GUITIÁN 18.90 € 

D.O. MONTERREI
CREGO E MONAGUILLO 15.90 €  2.90 € 

Viña Paceta  13,60€  2,60€ 
Marqués de Cáceres  14,40€ 2,70€ 
Viña Pomal      14,90€ 2,80€ 
Ramón Bilbao 16,00€ 2,90€ 
La Montesa      19,40€ 3,50€ 
Viña Pomal Reserva 19,90€ 
Muga 27,40€ 
200 monges 38,90€

D.O. Valdeorras
D´Berna      13,20€ 2,60€
Paco & Lola (mENCÍA)      15,40€  
D´Berna (ROSADO, 100% MENCÍA) 13,20€ 

D.O. Ribeira  Sacra
Regina Viarum 14,90€ 2,80€ 
Abadía da Cova 17,40€ 

D.O. Monterrei
Crego e Monaguillo 14,90€ 2,70€

D.O. Ribera del Duero
Carramimbre 13,90€ 2,60€ 
Protos (roble) 14,40€ 2,70€
LA PLANTA 16,40€
Protos (crianza)           22,20€ 
Cepa 21 21,90€ 
Valduero (Crianza) 26,20€ 
Pago de Carraovejas  41,90€ 

Suplemento en terraza: 0,30€  

 

 

 por consumición .

SIN GLUTEN

DIS
PONEMOS  

DE  
PAN

1€

· pan ·
0,80€

ración por persona

· Plato ·
DEL DÍA

D E L U N E S A V I E R N E S A M E D I O D Í A
 Excepto festivos, Semana Santa y los meses de Julio y Agosto 

    

 5
(agua o refresco o caña)

BEBIDA Y POSTRE 0 CAFÉ
 OPCIONES A ELEGIR

12,50 €

INCLUIDOS EN EL PRECIO

*  *

RECOMENDACIÓN PARA 2 PERSONAS

estrella 
de la casa

34,90 €

Mixto de carnes 21,70 € 
(croca de ternera y secreto de cerdo, 

con patatas fritas y ensalada)

Costillar de cerdo (1KG)  19,90 €
a la barbacoa  
        
Croca de ternera A LA PARRILLA           18,40 €

Milanesa a la napolitana           15,50 € 

Hamburguesa de vaca 12,50 €
(pan brioche, hamburguesa de vaca, cebolla caramelizada, 

bacon, y queso del país).    

Hamburguesa gallega 12,50 €
(pan brioche, hamburguesa de vaca, 

queso del país, grelos y lacón).        

 

platos principales

Pulpo A LA PLANCHA 
 Mixto de carnes y

(Croca de ternera y secreto de cerdo, 

con patatas fritas y ensalada)

(con 2 postres incluidos)

Disponemos de declaración de alérgenos.

Existen hojas de reclamaciones a disposición del consumidor. 



* Prices valid from 8 may 2023

· RED WINES ·

· white wines ·

to snack

land
Raxo (diced pork) with potatoes  9,90 € 

Scrambled eggs with ham 8,50 € 

Tortilla española         8,50 € (Spanish omelette)

Padrón Peppers (Galician) (in season)       8,50 € 

Chicharrón toast with                        
country cheese      13,90 €

Crispy Honey Mustard Chicken 9,50 €

Ham and eggplant, goat cheese                  
and honey croquettes.    9,50 €

Cheese donuts  9,50 €

sea
Octopus pan  18,00 €
(octopus, potato cream and egg)

Volandeiras au gratin   17,50 € 
with kimchi mayonnaise     

Fried or grilled baby squids  12,50 € 

Octopus with                                                   
Galician cheese melted          18,90 € 

Pieces of cod in tempura    9,50 € 

Goat cheese   10,90 €
combination of lettuce, goat cheese,

dried fruits, cherry tomatoes and blueberries          

César 10,50 € 
lettuce, croutons, cherry tomatoes,

chicken, grated cheese, caesar sauce

and black olives             

Caprese 9,90 €  
tomato, cherry tomatoes,  mozzarella, basil and black olive              

salads

DESSERTS

Cheese mousse with blueberries 3,90 € 

SWEET MILK MOUSSE 3,90 € 

chocolate Mousse 3,90 € 

COFFEE BOMBON (lactose free) 3,90 €

Santiago’s cake 3,90 € 

Home-made creamed rice 3,90 € 

1 Galician crêpe with cream 2,00 €  
and honey 

D.O. RIOJA

Surcharge for terrace service: 0,30€  

 · DAILY ·
SPECIAL

F R O M M O N D AY T O F R I D AY AT L U N C H T I M E
 Except holidays, Easter and the months of July and August 
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 OPTIONS TO CHOOSE

12,50 €

*  *

RECOMMENDATION FOR 2 PEOPLE

house 
star

34,90 €

mixed meats 21,70 € 
(beef hip and pork “secreto”,

with fries chips and salad)
           
BBQ Pork Rib 19,90 €

Grilled beef croca (WITH FRENCH FRIES)        18,40 € 

Neapolitan beef Milanese            15,50 € 

Beef burger  12,50 €
(brioche bread, beef, caramelized onion, bacon, 

and country cheese)  

Galician burger  12,50 €
(brioche bread, beef, country cheese, 

turnip tops and pork shoulder)         

main courses

Octopus 
and mixed MEATS

(beef hip and pork “secreto”,

with fries chips and salad)

(with 2 desserts included)

per drink/ plate.

· BREAD ·

per person
GLUTEN FREE

BREAD

 WE HAVE

(water or soda or beer)

DRINK AND DESSERT 0 COFFEE
INCLUDED IN THE PRICE

D.O. Rias baixas
CONDES DE ALBAREI 14.40 €  2.70 € 
Paco & Lola 15.90 €  2.90 € 
TERRAS GAUDA 19.40 € 

D.O. RIBEIRO
Lulo 13.40 €  2.50 €
Cunqueiro 15.40 €  2.90 € 

CASAL DE ARMáN 18.40 € 

D.O. VALDEORRAS
D´BERNA 14.40 €  2.70 € 
VIÑA GUITIÁN 18.90 € 

D.O. MONTERREI
CREGO E MONAGUILLO 15.90 €  2.90 € 

Viña Paceta  13,60€  2,60€ 
Marqués de Cáceres  14,40€ 2,70€ 
Viña Pomal      14,90€ 2,80€ 
Ramón Bilbao 16,00€ 2,90€ 
La Montesa      19,40€ 3,50€ 
Viña Pomal Reserva 19,90€ 
Muga 27,40€ 
200 monges 38,90€

D.O. Valdeorras
D´Berna      13,20€ 2,60€
Paco & Lola (mENCÍA)      15,40€  
D´Berna (ROSADO, 100% MENCÍA) 13,20€ 

D.O. Ribeira  Sacra
Regina Viarum 14,90€ 2,80€ 
Abadía da Cova 17,40€ 

D.O. Monterrei
Crego e Monaguillo 14,90€ 2,70€

D.O. Ribera del Duero
Carramimbre 13,90€ 2,60€ 
Protos (roble) 14,40€ 2,70€
LA PLANTA 16,40€
Protos (crianza)           22,20€ 
Cepa 21 21,90€ 
Valduero (Crianza) 26,20€ 
Pago de Carraovejas  41,90€ 

0,80€

· BEBIDAS ·
sodas 2,40 € 
WATER 0,5 l. 1,90 €
WATER 1,5 l.  2,90 €
SPARKLING WATER  0,33L  2,00 € 
CAÑA Mahou 5 ESTRELLAS  2,40 €  (in cup)

CAÑA Mahou  MAESTRA  2,70 € (in cup)

CAÑA RADLER  2,40 € (in cup)

Bock Mahou 5 ESTRELLAS              3,90 €
Bock Mahou maestra              4,50 €  
Mahou 5 ESTRELLAS jar          6,90 €
Mahou maestra jar       8,70 € 
MAHOU 5 Estrellas  2,40 €  (lactose free)

MAHOU 0´0 TOSTADA 2,40 €
alhambra 1925          2,70 € 
GLASS OF SANGRÍA 3,70 €
SangRÍA jar 12,00 €
soda pop            2,20 € 
tEAS                 1,40 € 
COFFEE               1,40 € 
juices               2,00 €
vermouth               2,90 € 
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